
*  Richtig wählen: 
Weil es mit den Gutscheinen keinen Anspruch auf einen bestimmten Tag oder ein bestimmtes Restaurant gibt, sollte man bei der Buchung flexibel sein. Denn Restaurants können 
natürlich am Wunschtermin ausgebucht sein. Dann bitte ein anderes Restaurant wählen. Aktionszeiträume können aufgrund der aktuellen Coronasituation aktualisiert werden.

Rindertatar  
Sauerteigbrot | körniger Senf | Mimita | Gewürzgurke | Landei

2020 Verdejo „Oro de Castilla“, Hermanos del Villar,  
Rueda, Spanien

 

Bärlauchschaumsuppe 
Ragout und Kaviar von der Holsteiner Forelle 

2020 Silvaner Kabinett trocken, Volkacher Ratsherr,  
Weingut Max Müller I, Franken, Deutschland

 

Lilletsorbet  
Wildbeerenschaum 

2018 Crémant de Limoux Brut „Cuvée Eugénie“, Maison Antech, 
Languedoc-Roussillon, Frankreich 

 

Rosa Kalbsrücken und gebackenes Bries   
Fenchel-Mousseline | Romanesco | Langpfefferjus 

2018 „Val du Baumier“, Domaine Sainte Estelle,  
Côtes du Roussillon-Villages, Frankreich

 

Rhabarber-Crumble   
Geflämmter Baiser | Vanillecrème | Waldmeister 

2020 Weißweincuvée Auslese „Angerhof“, Weingut Tschida, 
Burgenland, Österreich

Vlet in der Speicherstadt
Am Sandtorkai 23/24 | 20457 Hamburg

Reservierung unter:  
040/20 00 64 244 oder lieblingsmenue@vlet.de  

Aktionszeitraum*: 2.5.–19.6.2022  
Di.–Do. und So. 17–21.30 Uhr und Fr./Sa. 17-22 Uhr

Küchenchef Denis Ebert

Ziegenkäse
Rhabarber | Radieschen | Sesam

2021 Sauvignon Blanc „Signature“, Spier,  
Western Cape, Südafrika   

 

Spargelcreme
Forelle | Kerbel

2020 Gelber Muskateller, Weingut Leonhard,  
Rheinhessen, Deutschland 

 

Zartweizenrisotto 
Karotte | Basilikum 

2020 Pinot Blanc & Auxerrois „Großes Holz“, Oliver Gabel,  
Pfalz, Deutschland

 

Ragout fin  
Kalbsfilet | Zunge | Champignons | Blätterteig

2019 Pinot Noir, Johanneshof Reinisch,  
Thermenregion, Österreich  

 

Weiße Schokolade  
 Haselnuss | Karamell 

2020 Spätlese „Angerhof“, Weingut Tschida,  
Burgenland, Österreich

Lenz Restaurant
Poppenbütteler Chaussee 3 | 22397 Hamburg

Reservierung unter:  
040/60 55 88 87 oder info@restaurant-lenz.de 

Aktionszeitraum*: 5.5.–20.6.2022  
Do.–Mo. ab 17.30 Uhr

Inhaber Leslie Himmelheber

Bunte-Bete-Carpaccio 
Wildkräutersalat | Ziegenkäse 

2020 Sauvignon Blanc „vom Kalkstein“,  
Weingut Schlossmühlenhof, Rheinhessen, Deutschland

 

Fasanessenz 
Basilikumklößchen | Gemüse-Jardiniere

2020 Haiden Grüner Veltliner, Weingut Pfaffl,  
Weinviertel, Österreich

 

Raviolo  
Trüffel 

2021 Lugana „Felugan“, Feliciana,  
Lombardei, Italien 

 

Rehrücken 
Kräuterseitlinge I Dauphine-Kartoffeln I Jus-Cranberries 

2018 One Block, Treloar,  
Côtes du Roussillon, Frankreich

 

Erdbeersalat | Schoko-Lolly   
Kräutersorbet I Shiso-Kresse  

Pinot Rosé, Le Contesse, Spumante Brut,  
Veneto, Italien

Lemsahler
im Steigenberger Hotel Treudelberg Hamburg

Lemsahler Landstraße 45 | 22397 Hamburg
Reservierung unter:  

040/60 82 28 712 oder restaurant@treudelberg.com 

Aktionszeitraum*: 16.4.–31.5.2022  
Di.– Sa. ab 18 Uhr

Küchendirektor Tim Woitaske


