
Menü

Vorspeise
Kalbsbrust Estragon-Senf 

grünes Moos, gerösteter Blumenkohl,  
Wasserkresse-Emulsion

Zwischengang
Pochiertes Hen’s Ei mit Senfhaube 

Lardo, karamellisierte Zwiebel, Brioche

Fischgang
Fjord-Forelle mit Zitronen-Butter confiert

Weißer Quinoa, 
Rettich, Zitronen-Beurre-Blanc 

Hauptgang
Perlhuhn Brust & Keule 

Steinpilz-Creme, gegrillter Lauch, 
Cashewkern-Jus

Dessert
Zartbitter-Schokoladentarte

Vanillecreme, süßer Sand, Meringue
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